PANADERIA Y PASTELERIA
BAKERY AND PASTRY

Labe trans

eléctrico / electric

Los hornos Labe son los hornos de conveccién
eléctricos que Salva ofrece como solucion a una
coccioén facil frente al publico, permitiendo ofrecer
pan caliente a todas horas como piden los clientes.

Ideal para instalarlo en tienda, despacho de pan o
cafeteria y cocer en el momento a la vista del publico.

Labe bake off ovens are the electrical convection
ovens which Salva offers as a solution to baking in front
of customers, satisfying their demand for hot bread
throughout the day.

Ideal for installation in a shop, bakery or cafeteria for
baking in front of customers.
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PANADERIA Y PASTELERIA
BAKERY AND PASTRY

Labe trans

eléctrico / electric

Caracteristicas técnicas / Technical characteristics

FASES/
PHASES

TIPOS/TYPE

HORNO/OVEN LT-3+H DIGITAL 3.7 1~

PUERTA PANADERA/DOWN OPENING DOOR
HORNO/OVEN LT-4+H lil 6.5 3N-

HORNO/OVEN LT-4+H | 6.5 1~

PUERTA LATERAL/SIDE OPENING DOOR

HORNO/OVEN LT-4+H Il PL 6.5 3N~
HORNO/OVEN LT-4+H | PL 6.5 1~
ESTUFA/PROOFE LTE-8 11 1~

Dimensiones / Dimensions

HORNO/

OVEN

LT-3+H Digital 783 515 665 730

PUERTA PANADERA/DOWN OPENING DOOR
LT-4+H 840 613 736 419

PUERTA LATEAL/SIDE OPENING DOOR

LT-4+H PL 839 613 736 806

- ESTUFA/
PROOFER

LTE-8 840 883 683

SOPORTE/

SUPPORT

LTS4 840 550 655
@ LTS-8 840 882 655

220/230 | 161 50

230/400 = 14/8 50
230 24 50
230/400 @ 14/8 50
230 24 50
230 5 50

Capacidad/
N2 Trays
Bleche
45 3 (60X40)
80 4 (60X40)
80 4 (60X40)

Capacidad/
N2 Trays
Bleche

90 8 (60X40)

Capacidad/
N2 Trays
Bleche

- 4 (60X40)

12 8 (60X40)

VOLUMEN/
VOLUME
dm3
Cu. Ft.

60/2.1

76,8/2.7

76,8/2.7

154/5.4

Separacion entre
bandejas (mm)
Separation btw.

Trays (mm)

80

80

Separacion entre
bandejas (mm)
Separation btw.

Trays (mm)

85

Separacion entre
bandejas (mm)
Separation btw.

Trays (mm)

85
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